
PERUVIAN CUISINE
BY CHEF OMAIRA MACHUCA



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Classic Crudo
Local seabass, corn, coriander, classic leche de tigre

ةيكيسلاكيرغيت يديشتيل ،ةربزك ،ةرذ ،يلحمصوراق

290 kcal

120

Tiradito Chifero
Thinly sliced salmon, scallions, lotus root, chifa leche de tigre

افيشيرغيت يديشتيل ،ستوللا رذج ،رضخأ لصب ،ةعيفر نوملس حئارش

380 kcal

135

Scallop Tiradito
Torched scallops, celery, quinoa tuile, black sesame leche de tigre

دوسلأا مسمسلابيرغيت يديشتيل ،اونيكلا قئاقر ،سفرك ،بهللاب رمّحم بولاكسإ

340 kcal

155

Chutoro Tartare
Pickled kohlrabi, avocado, crispy native potatoes, tumbo ponzu

وبموتلا وزنوب ،ةشمرقم ةيلحم سطاطب ،وداكوفأ ،للخم يبارلوك

380 kcal

160

Ceviche de Carretilla
Seared shrimps, octopus & baby squid, rocoto chili, plantain chips

نيتنلابلا قئاقر ،راحلا وتوكور لفلف ،ريغص رابحو طوبطخأ ،رمّحم نايبور

320 kcal

140



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Patacones Bowl
Crispy vegetables, smashed avocado, crunchy quinoa

ةشمرقم اونيك ،سورهم وداكوفأ ،ةشمرقم تاورضخ

330 kcal

120

Ensalada de Quinoa
Quinoa salad, Peruvian corn, cashew nuts, palm heart, gooseberry dressing

بلعثلا بنع ةصلص ،ليخنلا بلق ،وجاك ،ةيفوريب ةرذ ،اونيكلا ةطلس

390 kcal

120

Cassava Tortilla
Mushrooms, romanesco, chimichurri, roasted corn

ةشمرقم ةرذ ،يروشتيميشت ةصلص ،وكسنامور ،رطف

350 kcal

110

Lamb Gyoza
Pumpkin locro, edamame, lamb jus

ةزكرملا نأضلا محل ةصلص ،يمامادإ ،نيطقيلا وركول

380 kcal

130

Grilled Baby Squid
Corn puree, pineapple, panca pepper sauce

اكناب لفلف ةصلص ،سانانأ ،ةرذلا سيره

290 kcal

135



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Inspired by Peru’s rich culinary heritage, our rice dishes bring together vibrant local flavours, fresh 
ingredients and diverse cultural influences, celebrating the comforting yet bold character of Peruvian 
cuisine.

Arroz con Mariscos
Grilled seabass, scallop and squid, meloso rice, edamame, peppers, parmesan foam

نازيمرابلا ةوغر ،لفلف ،يمامادإ ،وسوليم زرأ ،رابح ،بولاكسإ ،يوشمصوراق

780 kcal

230

Arroz Chaufa
12-hour marinated chicken thighs or tofu, stir fried rice and quinoa, seasonal 
vegetables

ةيمسوم تاورضخ ،نايلقم اونيكو زرأ ،وفوت وأ ةعاس12 ةدمل ةلبتم جاجد ذاخفأ

670 kcal

190

Arroz Norteño
Confit duck leg, pegado rice, coriander, green peas, huancaina pepper sauce

انياكناوه لفلف ةصلص ،ءارضخ ءلازاب ،ةربزك ،وداغيب زرأ ،ءطبب وهطم طب ذخف

900 kcal

260



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Lomo
Stir fried beef tenderloin, native potatoes, asparagus, chifa sauce

افيش ةصلص ،نويله ،ةيلحم سطاطب ،اعًيرس يلقم يرقب محل هيليف

780 kcal

280

Escabeche de Pescado
Squid ink tempura grouper, smoked cassava foam, aji amarillo sauce

وليرامأ يخآ ةصلص ،ةنخدملا افاسكلا ةوغر ،رابحلا ربحب اروبمت روماه

650 kcal

220

Quinotto de Hongos
Quinoa, shimeji and oyster mushrooms, citrus sauce

تايضمحلا ةصلص ،راحملا رطفويجيميش رطف ،اونيك

520 kcal

180



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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The traditional South American art of charcoal cooking comes to life through our brasa menu. 
Harnessing the intense heat of the Josper charcoal oven, each dish develops a distinctive smoky 
depth, perfect caramelization and vibrant flavours.

Langostinos  Trio
Grilled local tiger prawns, aji panca marinade

اكناب يخآةليبتت ،يوشم يلحم رمن نايبور تابح3

480 kcal

255

Cordero  350g
Grilled New Zealand grass fed lamb rack, miso marinade

وسيملاةليبتتب ،بشعلا ىلع ىذغتت مانغأ نم ةيوشم ةيدنليزوين نأض شير

750 kcal

270

Pollo  350g
Smoked local corn fed half chicken, dry Peruvian chili marinade

ففجملايفوريبلا لفلفلا لباوتب ةلبتم ،ةرذلا ىلعةاذغم ،ةنخدم ةيلحم ةجاجد فصن

650 kcal

220

Asado de Tira  500g
12-hour braised Australian wagyu ribs

ةعاس12 ةدمل ءطبب ةوهطم ةيلارتسأ ويغاو علاضأ

1150 kcal

320

Please select two side dishes and one sauce of your choice.



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Native Roasted Potatoes
ةيوشم ةيلحم سطاطب

55

Grilled Baby Corn
ةيوشم ةريغص ةرذ

60

Grilled Asparagus
يوشم نويله

65

Creamy Quinoa
ةيميرك اونيك

65
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Huancaina
انياكناوه

Chimichurri
يروشتيميشت

Purple Corn Jus
ةزكرملا ةيجسفنبلا ةرذلا ةصلص

Acevichada Sauce
اداشتيفيسأ ةصلص



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.

TASTING MENU
ALTITUDE

PER PERSON | 580
BEVERAGE PAIRING | +280

280+  |  قابطلأا عم تابورشملا قيسنت

Ceviche & Tiradito Platter
Classic crudo, ceviche de carretilla, tiradito chifero

وريفيشتوتيداريت ،ايتيراك يديشتيفيس ،يكيسلاكودورك

320 kcal

Lamb Gyoza
Pumpkin locro, edamame, lamb jus

ةزكرملا نأضلا محل ةصلص ،يمامادإ ،نيطقيلاوركول

380 kcal

Cassava Tortilla
Mushrooms, romanesco, chimichurri, crunchy corn

ةشمرقم ةرذ ،يروشتيميشت ةصلص ،وكسنامور ،رطف

350 kcal

Escabeche de Pescado
Squid ink tempura grouper, smoked cassava foam, aji amarillo sauce

وليرامأ يخآ ةصلص ،ةنخدملاافاسكلا ةوغر ،رابحلا ربحباروبمت روماه

650 kcal

Asado de Tira
12-hour braised Australian wagyu ribs, corn puree, purple corn sauce

ةيناوجرلأا ةرذلا ةصلص ،ةرذلا سيره ،ةعاس12 ةدمل ءطبب ةوهطم ةيلارتسأويغاو علاضأ

1150 kcal

Andoa 70% Chocolate Tart
Peruvian single origin chocolate tart, charred corn ice cream

ةيوشملا ةرذلا ميرك سيآ ،أشنملا ةيداحأةيفوريب ةتلاوكوش ترات

1600 kcal



TASTING MENU
VEGANO

PER PERSON | 475
BEVERAGE PAIRING | +280

280+  |  قابطلأا عم تابورشملا قيسنت

All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.

Patacones Bowl
Crispy vegetables, smashed avocado, crunchy quinoa

ةشمرقم اونيك ،سورهم وداكوفأ ،ةشمرقم تاورضخ

330 kcal

Empanadas
Artichoke, tomato salsa, olive emulsion

نوتيزلا بلحتسم ،مطامط ،فوشرخ

280 kcal

Cassava Tortilla
Mushrooms, romanesco, chimichurri, crunchy corn

ةشمرقم ةرذ ،يروشتيميشت ةصلص ،وكسنامور ،رطف

350 kcal

El Maiz
Roasted baby corn, choclo puree, tofu cream

وفوتلا ةميرك ،ولكوشت ةرذ سيره ،ةيوشم ةريغص ةرذ

250 kcal

Quinotto de Hongos
Quinoa, shimeji & oyster mushroom sauce, citrus sauce

تايضمحلا ةصلص ،يراحملا رطفلاويجيميشلا رطف ةصلص ،اونيك

520 kcal

Mazamorra Morada
Purple corn sago pudding, roasted pineapple, coconut sorbet

دنهلا زوجهيبروس ،يوشم سانانأ ،ةيناوجرلأا ةرذلابوغاسلاغنيدوب

280 kcal



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Tres Leches Cake
Vanilla sponge cake soaked in three kinds of milk, pecans, tamarillo sorbet

وليراماتلاهيبروس ،ناكيبلا زوج ،بيلحلا نم عاونأ ةثلاثب عوقنم ايلينافلاب يجنفسإ كيك

720 kcal

75

Mazamorra Morada
Purple corn sago pudding, roasted pineapple, coconut sorbet

دنهلا زوج هيبروس ،يوشم سانانأ ،ةيناوجرلأا ةرذلاب وغاسلا غنيدوب

580 kcal

80

Andoa 70% Chocolate Tart
Peruvian single origin chocolate tart, charred corn ice cream

ةيوشملا ةرذلا ميرك سيآ ،أشنملا ةيداحأةيفوريب ةتلاوكوش ترات

700 kcal

95

Selection of Peruvian 
Inspired Ice Cream & Sorbets
Pineapple & coconut / purple corn / Peruvian single origin chocolate / tamarillo / 
guava & coriander / mango & aji amarillo

 ةربزكو ةفاوج / وليرامات / أشنملا ةيداحأ ةيفوريب ةتلاوكوش / ةيناوجرأ ةرذ / دنهلا زوجو سانانأ
وليرامأ يجآو وجنام /

380 kcal

30

Signature Platter
Selection of tres leches cake, mazamorra morada, chocolate tartlet, ice cream and 
sorbets

هيبروسلاو ميرك سيلآا ،ةتلاوكوشلا ترات ،ادارومارومازام ،سيشتيل سيرت كيك نم ةليكشت

1600 kcal   ·   Serves 2 guests

175




