
DINNER MENU
BY CHEF OSMAN SEZENER



FROM THE
CHEF

M. OSMAN SEZENER

Cooking in the heart of the desert is a powerful reminder that the more 

rooted we are in our own geography, the more global our story becomes. 

Returning to Desert Rock, I am excited to bring the spirit of open-fire 

cooking into this extraordinary landscape – where tradition, innovation, and 

nature come together on the plate.



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.

CHEF OSMAN’S TASTING MENU
نامثع فيشلا قوذت ةمئاق

PER PERSON | 650
BEVERAGE PAIRING | +280

280+  |  قابطلأا عم تابورشملا قيسنت

Sea Bass Tartare
Two-day dry-aged sea bass, oscietra caviar, pistachio, lumi

Paired with Nyra Garden  ·  Fermented white grape juice, grilled green bell pepper, oregano, lemon

ساب يسراترات
يمول ،قتسف ،ارتييسوأ رايفاك ،نيموي ةدمل ففجم ساب يس

نوميلو ،وناغيروأ ،يوشم رضخأ لفلف ،رمخم ضيبأ بنع ريصع  ·  ندراغاريان عم مدقم

Celeriac
Homemade pickled walnuts, apple, mustard, lovage

يرذج سفرك
مشاك ،لدرخ ،حافت ،للخم زوج

Carabineros
Gnocchi, tarhana, asparagus, smoked crustacean bisque

Paired with Amber Desert  ·  Fermented white grape juice, walnut, cumin, saffron

سورينيباراك
نخدملا تايرشقلا كسيب ،نويله ،ةناهرط ،يشتونغ

نارفعزو ،نومك ،زوج ،رمخم ضيبأ بنع ريصع  ·ترزيد ربمأ عم مدقم

Lamb
Freekeh barley, date infused lamb jus

Paired with Muri Fade to Black  ·  Redcurrant, blackcurrant, chamomile, fig leaf, pine needle

نأضلا محل
رمتلا عم نأضلا محل قرم ،ريعشلا ةكيرف

ربونص ربإ ،نيت قرو ،جنوباب ،دوسأ شمشكو رمحأ شمشك  ·  كلاب وت ديف يروم عم مدقم

Yoghurt Mousse
White chocolate yoghurt mousse, berries sorbet

Paired with Nyra Flower  ·  Cherry, jasmine tea, lime juice, clarified condensed milk

يدابزلا سوم
توتلاهيبروس ،ءاضيبلا ةتلاوكوشلاب يدابزلا سوم

فثكم بيلح ،نوميل ريصع ،نيمساي ياش ،زرك  ·رولافاريان عم مدقم



CHEF OSMAN’S VEGETARIAN 
TASTING MENU

نامثع فيشلل ةيتابنلا قوّذتلا ةمئاق
PER PERSON | 575

BEVERAGE PAIRING | +280
280+  |  قابطلأا عم تابورشملا قيسنت

All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.

Beetroot & Sour Cherry
Smoked tofu, sour cherry, purslane

Paired with Nyra Garden  ·  Fermented white grape juice, grilled green bell pepper, oregano, lemon

ضماح زركو ردنمش
نلاسرب ،ضماح زرك ،نخدم وفوت

نوميلو ،وناغيروأ ،يوشم رضخأ لفلف ،رمخم ضيبأ بنع ريصع  ·  ندراغاريان عم مدقم

Celeriac

Homemade pickled walnuts, apple, mustard, lovage

يرذج سفرك
مشاك ،لدرخ ،حافت ،للخم زوج

Asparagus & Zucchini
Wood-grilled asparagus, marinated zucchini, hollandaise sauce

Paired with Amber Desert  ·  Fermented white grape juice, walnut, cumin, saffron

ةسوكو نويله
زيدنلوه صوص ،ةلبتمةسوك ،بشخلا ىلع يوشم نويله

نارفعزو ،نومك ،زوج ،رمخم ضيبأ بنع ريصع  ·ترزيد ربمأ عم مدقم

Handmade Ravioli
Feta, ricotta cheese, olives, red pepper, basil

Paired with Muri Passing Clouds  ·  Whitecurrant, gooseberry, quince, jasmine, woodruff, geranium

نبجلابيلويفار
ناحير ،رمحأ لفلف ،نوتيز ،اتوكير ،اتيف

مويناريج ،فوردوو ،نيمساي ،لجرفس ،بلعثلا بنع ،ضيبأ شمشك  ·زدولاكغنيساب يروم عم مدقم

Yoghurt Mousse
White chocolate yoghurt mousse, berries sorbet

Paired with Nyra Flower  ·  Cherry, jasmine tea, lime juice, clarified condensed milk

يدابزلا سوم
توتلاهيبروس ،ءاضيبلا ةتلاوكوشلاب يدابزلا سوم

فثكم بيلح ،نوميل ريصع ،نيمساي ياش ،زرك  ·رولافاريان عم مدقم



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.

S
t

a
r
t

e
r
s

 ·
 C

h
e

f
 O

s
m

a
n

’s
 G

a
r
d

e
n

  
 

لا
م

بق
لا

 · ت
يدح

لا ةق
يش

ثع ف
ام

ن

Beetroot & Sour Cherry
Smoked tofu, sour cherry, purslane

ةلجرلا ،ضماح زرك ،نخدم وفوت
212 kcal

110

Chickpeas & Mushroom
Sautéed mushrooms, thyme, caramelized onion 100

Asparagus & Zucchini
Wood-grilled asparagus, marinated zucchini, hollandaise sauce 110

Celeriac
Homemade pickled walnuts, apple, mustard, lovage 110

Handmade Ravioli
Feta, ricotta cheese, olives, red pepper, basil 120

ضماح زركو ردنمش

لمركم لصب ،رتعز ،يلقم رطف
342 kcal

رطفو صمح

زيدنلوه صوص ،ةلبتمةسوك ،بشخلا ىلع يوشم نويله
253 kcal

ةسوكو نويله

مشاك ،لدرخ ،حافت ،للخم زوج
268 kcal

يرذج سفرك

ناحير ،رمحأ لفلف ،نوتيز ،اتوكير ،اتيف
485 kcal

ايًودي عونصميلويفار



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Sea Bass Tartare
Two-day dry-aged sea bass, oscietra caviar, pistachio, lumi

يمول ،قتسف ،ارتييسوأ رايفاك ،نيموي ةدمل ففجم ساب يس  ساب يسراترات

166 kcal

ساب يسراترات

Beef Tongue
Wood-fired beef tongue, fig chutney

نيتلا ينتشَ ،بطحلا ىلع يوشملا رقبلا ناسل

372 kcal

رقبلا ناسل

Octopus
Wood-grilled octopus, smoked potato cream, pomegranate sauce

نامرلا ةصلص ،ةنخدملا سطاطبلا ةميرك ،بطحلا ىلع يوشم طوبطخأ

170 kcal

طوبطخأ

Calamari
Handmade artichoke manti, bottarga, lovage

مشاك ،اجراتوب ،ايًودي عونصملا فوشرخلايتنام

398 kcal

رابح

Carabineros
Gnocchi, tarhana, asparagus, smoked crustacean sauce

نخدملا تايرشقلا كسيب ،نويله ،ةناهرط ،يشتونغ

398 kcal

سورينيباراك



Jerusalem Artichoke

All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Lobster
330

Chicken & Polenta
220

Beef Cheek
260

Lamb
260

Wood-fired Jerusalem artichoke, mushroom cream

رطفلا ةميرك ،بطحلا ىلع يوشم فوشرخ

376 kcal

 سدقلا فوشرخ

Carrot & Cumin
Carrot, basil pesto, citrus, cumin sauce

نومكلا صوص ،تايضمح ،ناحيرلاوتسيب ،يثارت رزج

331 kcal

 نومكو رزج

Catch of the Day
Catch of the day fish, saffron jus

نارفعزلا صوص ،مويلا كمس

300 kcal

مويلا كمس

Angel hair pasta, orange gel, chives, lobster bisque

رتسبول كسيب ،رضخأ لصب ،نوميللا لج ،ريه لجنأ اتساب

428 kcal

رتسبول

Truffle, corn, sujuk, chicken jus

جاجدلا قرم ،راح قجس ،ةرذ ،لفرت

285 kcal

اتنيلوبو جاجد

Slow cooked beef cheek, mushroom, eggplant begendi

ناجنذابلايدنغيب ،رطف ،ءطبب وهطم رقبلا محل دخ

373 kcal

رقبلا محل دخ

Freekeh barley, date infused lamb jus

رمتلا عم نأضلا محل قرم ،ريعشلا ةكيرف  نأضلا

423 kcal

نأضلا محل



All prices are in and including 15% tax. Menu items can be amended based on preferences.
Please inform your waiter of any food allergy or special dietary requirements prior to placing your order.
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Australian Wagyu Rib Eye  
Grade 7

يلارتسأويغاويآ بير
989 kcal

550

Australian Wagyu Beef 
Tenderloin  Grade 7

يلارتسأويغاونيولردنت
445 kcal

440
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Smoked Potato Purée
ةنخدملا سطاطبلا سيره

60

Freekeh Barley
ريعشلا ةكيرف

65

Chef Osman’s Garden Salad
نامثع فيشلا نم ةقيدحلا ةطلس

60

Wood-fired Vegetables
بطحلا ىلع ةيوشم تاورضخ

65




